
MENU 

APÉRITIF 

Kir des Roses ou Mocktail “Les P’tits Galets” (sans alcool) 

ENTRÉE 

RILLETTE DE POISSON Maison 
ou 
SAUMON GRAVLAX “maison” herbes aromatiques et beurre 
aux algues 

PLAT 

PAPILLOTE DE POISSON 
Légumes du soleil, thym citronné 
ou 
ESCALOPE DE VEAU A LA NORMANDE 
Croustillant légumes et pomme Anna 

FROMAGES 

3 Fromage normand et ses jeunes pousses de salade 

DESSERT 
CAFÉ ou THÉ GOURMAND DES P’TITS GALETS 
Assortiment de mini desserts + un thé ou café 
ou 
SY’TRON 
 Dessert à base de citron, croustillant pistache 

VIN (2 verres de vin) 
BLANC Chardonnay Muscadet 
ROSÉ Cinsault Grenache 

ROUGE Syrah Merlot 


